Erfrischt euch!

Sarti Rosa Spritz € 7,80

Der neue Sommerdrink mit Prosecco
%ok ok

MAKAVA Bio-Mate Ice Tea 0,33 | € 3,90

natirlich koffeinhaltig & vitaminreich
* kK

Hausgemachte Limos 0,5 | € 5,80
Still oder prickelnd
Marille-Orange-Ingwer, Himbeer-Chili-Ingwer
Oder Limette-Bergkrauter

Suppenkiiche mit Sommerlaune

Melone-Prosecco-Kaltschale € 6,80
ko

Fischsuppe ,,briickenWIRT” € 16,00
mit Lachsforelle, Hecht, Saibling, Wurzelgemiise
und Tomaten

Kalte & warme Sommerstarter

Schwarzbrot mit Tomaten und Avocado € 14,50

italienischer Klassiker mal anders
* k%

Beef Tatar 150g € 24,00

Avocado-Senf-Mayo, Krauterbutter und Toastbrot
koo

Gegrillte Pfirsiche und Burrata (V) € 18,00
auf Vogerlsalat

Pasta, wie wir sie lieben

Frische Tagliolini Carbonara € 18,00
* % %

Hausgemachte Frischkdse-Spinat-Ravioli (V) € 22,00
an Butter-Zitronen-Salbei-Creme

Herzhaft, ehrlich und hausgemacht

Maishendl Supreme € 19,00
saftig gebraten, auf buntem Sommergemiise
und Zitronenreis
* %k
Burger briickenWIRT € 24,00
Rinderpatty, Brioche-Buns, Gorgonzola

Erdapfelwedges und Coleslaw
)k

Rinderfilet 200g rosa gebraten € 38,00
dazu Erddpfel und Gemiise aus dem Ofen
mit Krauter-Knoblauch-Dip
k&%

Gegrilltes Lachsforellenfilet € 28,00
mit Parmesansoufflé
und Sous Vide Petersilienwurzel

Zum Dahinschmelzen gut

Selbstgemachter Marillenknodel € 8,00

mit siifen Butterbrdsel und Marillenkompott
dook ok

Eine Kugel Eis — nach italienscher Rezeptur € 3,00
jede weitere Kugel € 4,50
Erdbeer (vegan), Mango (vegan), Zitrone (vegan),
Cookies, Schokolade, Vanille
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Affogato € 5,80
Espresso mit einer Kugel Vanilleeis

Beim Abendessen wird
ein Gedeck von € 3,00 pro Person
verrechnet
(Brot, Gebéack und diverse
hausgemachte Aufstriche)
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Suppen I

Klassische Rinderkraftsuppe b r U C |’< en W|BT

mit Einlage lhrer Wahl * %k k &« HOTEL

Frittaten/GrieRnockerl/Leberknddel € 4,80

Vorspeisen und Salate

Caesar Salat im Parmesankorbchen
Klassisch € 14,00
dazu Hihnerstreifen vom Grill € 20,00

Hauptspeisen

Wiener Schnitzel mit Petersilienerddpfel und Preiselbeeren
vom Schwein € 16,00
vom Kalb € 27,00
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Cordon Bleu mit Petersilienerddpfel und Preiselbeeren
vom Schwein € 18,50
vom Kalb € 29,50

optional dazu kleiner gemischter Beilagensalat € 4,50

*ok kR

Rindergulasch
mit Serviettenknodel, Wurzelgemiise und Spiegelei € 16,00
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Original Wiener Tafelspitz in der Pfanne serviert
mit Résterddpfel, Cremespinat, Schnittlauchsauce,
Apfelkren und Semmelkren € 28,00

* ok sk k

Pongauer Kasespatzle (V) mit Blattsalat € 14,50
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Desserts

Kaiserschmarrn
mit Apfelmus und Zwetschkenréster € 12,00
auf Wunsch mit Rosinen
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Apfel- oder Topfenstrudel warm serviert € 5,50
auf Wunsch mit Vanillesauce € 7,50

Bitte fragen Sie unsere Servicemitarbeiter bezliglich Allergene.




