Suppen und Vorspeisen

Erfrischendes Gazpacho (V)

kalte Tomaten-Gemiise-Suppe, vegan € 6,50
% 3k %k k %k

Karfiolcremesuppe

mit Prosciutto-Grissini € 6,80
% %k %k %k k

Walnuss-Avocado-Brot (V)

dazu Rote-Bete-Pesto, Tomaten, Kresse und Baby-Biiffelmozzarella € 14,50
% 3k %k %k k

Sommerlicher Fitness-Salat (V)
feine Wildkrauter, Avocado, Melone, Fetakdase und Himbeer-Dressing € 15,80

Nudelgerichte

Orecchiette (Ohrmuschelnudeln) (V)

serviert mit Schafskase und Tomatenpesto € 16,80
kK sk ok sk

Tagliolini mit frischem Sommertriiffel (V) € 24,00

Hauptspeisen

Kaspressknodel briickenWIRT (V)

serviert mit Sommerkrautsalat € 13,80
%k %k %k k k

Rote Bete Knédel (V)

auf Parmesancreme und Rucola-Salat € 15,90
kK sk ok k

Rinder-Burger , Alessandro”
Gorgonzolakase, Whiskey-Zwiebeln, Rucola, Preiselbeeren,
Cocktail-Dip und Twister Pommes € 18,00

Alternativ die vegetarische Variante
Veggie-Bohnen-Burger € 18,00
3k %k ok k%
Hiihnerbrust gebraten
serviert mit Basmatireis und stR-saurem Gemiise € 18,80
%k ok Kk

Zanderfillet gegrillt

auf Zitronen-Risotto und Kirschtomaten € 28,00
3k 3k k ok k

Ladyfiletsteak 150 g
dazu Erdapfelgratin, Pak Choi und Krauter-Dip € 28,80

Dessert

Zitronen-Créme brilée
mit Mango-Sorbet und Erdbeeren € 8,80

%k k k%

Affogato
Kugel Vanilleeis und Espresso € 5,80

Beim Abendessen wird ein Gedeck von € 3,00 pro Person verrechnet.
(Brot und Geback mit hausgemachten Aufstrichen)



